TEMPLO DA CARNE
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GRILLED MENU
ENTRADA
Pao Italiano, berinjela caponata, paté de cenoura, manteiga e
molho de cebola.
Linguica de Lombo fatiada.
Filet Mignon Aperitivo

1° PRATO
Costelinha Suina e salada da casa com agriao, alface americana,
tomate, pepino e cenoura ralada.

2° PRATO '
Bife de Chorizo e Bombom E
Para os apreciadores de um sabor mais acentuado: Molho de

alho com alecrim e pimenta de‘do"de moca.
R :

ACOMPANHAMENTOS (Escolha duas opcoes)

Arroz do Chef (Alho, salsinha, q_'\;%';?emé, bacon e batata palha)

Farofa Bassi (Farinha, ovos, Imguu;a calabr:esa, bacon e salsinha)

Arroz a Provencal (Arroz, thO'f_r'.l.E?mF e salsmha)

Legumes Grelhados (Cebola roxa, batata, abobora, cenoura, brocolis,

abobrinha e batata doce)

Cebola Assada

BEBIDAS 2
Cervejas Heineken ou Origihal_
Vinho Malbec

Agua, suco de frutas e refrigerantes.

SOBREMESA

Torta Cassata com améndoas (Sorvete) com calda de chocolate
ou abacaxi grelhado com sorvete de creme e raspas de laranja
Café Nespresso Leggero
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