
E v e n t o s  E s p e c i a i s



Para pequenos eventos especiais, aniversários, 
batizados ou mini weddings, oferecemos aten-
dimento personalizado com decoração floral, 
bolos e doces. A decoração compõe a mesa para 
o bolo e a mesa do almoço/jantar. 



Os eventos são realizados no Espaço Gazebo e 
na Sala VIP – ambos possuem todos recursos 
audiovisuais.
A equipe de profissionais é exclusiva com    
treinamento especial para atender eventos 
sociais e familiares.



Aniversários



Batizados



Mini Weddings



Comemorações



Casamentos



ENTRADA
Pão Italiano, berinjela caponata, patê de cenoura, manteiga e 
molho de cebola.
Linguiça de Lombo fatiada.
Filet Mignon Aperitivo

1º PRATO
Costelinha Suína e salada da casa com agrião, alface americana, 
tomate, pepino e cenoura ralada.

2º PRATO
Bife de Chorizo e Bombom 
Para os apreciadores de um sabor mais acentuado: Molho de 
alho com alecrim e pimenta dedo de moça.

ACOMPANHAMENTOS (Escolha duas opções)
Arroz do Chef  (Alho, salsinha, ovos mexidos, bacon e batata palha)

Farofa Bassi  (Farinha, ovos, linguiça calabresa, bacon e salsinha)

Arroz à Provençal (Arroz, alho frito e salsinha)

Legumes Grelhados (Cebola roxa, batata, abóbora, cenoura, brócolis, 

abobrinha e batata doce)

Cebola Assada 

BEBIDAS
Cervejas Heineken ou Original
Vinho Malbec
Água, suco de frutas e refrigerantes.

SOBREMESA
Torta Cassata com amêndoas (Sorvete) com calda de chocolate 
ou abacaxi grelhado com sorvete de creme e raspas de laranja
Café Nespresso Leggero

GRILLED MENU



CONTATO

ELIANE 
TEL .:  11  3288-7045

11 94726-2955

EVENTOS@MARCOSBASSI.COM.BR

WWW.TEMPLODACARNE.COM.BR


